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Dolce
Visione

WITRYNY CUKIERNICZE

DOLCE VISIONE BASIC

- Nowoczesna witryna cukiernicza Dolce Visione idealnie
nadaje sie do eksponowania i przechowywania wyrobéw
cukierniczych

+ Elegancki, uniwersalny wyglad sprawia, ze witryna bedzie
pasowac do kazdego wnetrza

+ Specjalnie zaprojektowana konstrukcja gwarantujgca
maksymalng widocznosc¢ produktow - bez spoin, czy
sitodruku

+ Oswietlenie LED gorne oraz na kazdej potce o delikatnej,
cieptej barwie doskonale podkresla prezentowane produkty

+ tatwa w eksploatacji - petna ergonomia pracy dla
personelu

+ Tylne drzwiczki przesuwne mozna wyjac¢ w celu
wygodnego wyczyszczenia witryny

+ Wymuszony obieg powietrza gwarantuje stabilng
temperature i jej rownomierny rozktad

+ Kurtyna powietrzna przy drzwiczkach redukuje straty
podczas otwierania urzadzenia

+ Dno wytozone blachg malowang proszkowo na kolor czarny
+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290

+ Szyby zespolone, z prostg szyba frontowg

+ Wyposazona w 3 potki wykonane ze szkta hartowanego

+ Nozki regulowane na wysokosci 5-25 mm pozwalajg na
wypoziomowanie urzgdzenia

+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem firmy
Carel umieszczony od strony obstugi

+ 3klasa klimatyczna

DOLCE VISIONE PREMIUM W4

+ Frontowa szyba uchylna

+ Regulowane na wysokos¢ potki co 50 mm
+ Automatyczne odparowanie skroplin

+ Wnetrze ze stali nierdzewnej

DOLCE VISIONE PREMIUM W5

+ Frontowa szyba uchylna

+ Regulowane na wysokosc potki co 50 mm

+ Automatyczne odparowanie skroplin

+ Whnetrze ze stali malowanej proszkowo

+ Podswietlenie cokotu na catej dtugosci witryny

DOSTEPNE KOLORY
z palety RAL SWISS KRONO



DOLCE VISIONE BASIC

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres Zuzycie energii Moc  Zasilanie  Waga Cena
[mm] uzytkowa [dm3]  chiodniczy temp. [°C] [kWh/24h] [kw] V] [kal
DOLCEVISIONE900W1  900x670x1300 140 R290 od+5do+15 66 072 230 155 6799,
DOLCEVISIONE 1300W1  1300x670x1300 210 R290 od+5do+15 60 144 230 180 8079,

DOLCE VISIONE PREMIUM

Model Wymiary zew. Pojemnosé Czynnik Zakres Zuzycie energii Moc  Zasilanie  Waga Cena
[mm] uzytkowa [dm3]  chtodniczy temp. [°C] [kWh/24h] [kw] I\ kgl
DOLCEVISIONE900WS5  900x670x1300 140 R290 od+5do+15 66 072 230 155 7899,-
DOLCEVISIONE900W4  900x670x1300 140 R290 od+5do+15 66 072 230 155 7 969,-

DOLCEVISIONE 1300W4  1300x6/0x1300 210 R290 od+5do+15 60 144 230 180 9199,




Barowe szafy chtodnicze | oswietlenie LED | drzwi skrzydtowe lub przesuwne

@ 41999 -

- Barowa szafa chfodnicza idealnie nadaje sie do schtadzania napojow,
alkoholi, wody, sokow

+ Wysokos¢ 835 mm sprawia, ze zmiesci sie bez problemu pod blat
zabudowy barowej

+ Poziome oswietlenie wewnetrzne LED podkresla prezentowane
produkty

+ Regulowane chromowane p6tki pozwalajg na przechowywanie
butelek o ré6znych rozmiarach

+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem
+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny

+ Whnetrze wykonane jest z ttoczonego aluminium, bardzo tatwe do
czyszczeniu

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a o wysokiej wydajnosci i niskim
zuzyciu energii

+ Drzwi wykonane z podwojnego szkta zapewniajg duzg wytrzymatosé
oraz bardzo dobre wtasciwosci izolujgce

+ Drzwi skrzydtowe lub przesuwne, zamykane na zamek, zaleznie od
modelu

Witryny chtodnicze | cukiernicze

 Witryna chtodnicza Resto Quality jest idealna zaprezentowania klientom ciast,
przekgsek i dan, ktére wymagajg przechowania w niskiej temperaturze

» Witryna jest przeszklona z 4 stron, co gwarantuje idealng prezencja
produktéw

+ Oswietlenie pionowe LED umieszczone po obu stronach witryny dodatkowo
podkresla walory eksponowanych produktéw

« Elegancki, klasyczny design, ktéry sprawdzi sie w kazdym wnetrzu

« Zakres temperatur wynosi od 0°C do 12°C, co pozwala ustawi¢ optymalng
temperature dla wigkszosci produktow spozywczych

« Chtodzenie dynamiczne zapewnia doskonate roztozenie temperatury
wewnatrz witryny

« W zestawie znajduje sie 4 lub 5 potek, regulowanych na wysokosc¢,
o wymiarach 410x370 mm

« Wygodna regulacja temperatury za pomocag elektronicznego termostatu z
wyswietlaczem

« Przyjazny dla srodowiska czynnik chtodniczy R290a

Czynnik
chtodniczy

RTC236  515x485x1690 &z O
RT280 515%485x1895 LED
R290a

0°C / +12°C A

Model Wymiary Temperatura Oswietlenie

Cena netto

3559,
3869,

CENA PROMOCYJNA:




Szafy chtodnicze przeszklone RQ | kolor biaty/czarny

» Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor
czarny/biaty, front w kolorze czarnym

« Szafa wyposazona w 4 kétka, w tym 2 z hamulcami

« Prowadnice z otworami umozliwiajg regulacje
wysokosci potek

« Drzwi wyposazone w zamek

« Chtodzenie wymuszone poprzez wentylator

« Panel reklamowy

izolacje

+ Podwdjna hartowana szyba zapewnia odpowiednia

« Druciane potki powlekane PVC w zestawie

« Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Urzadzenia idealne do prezentacji i przechowywania
produktéw spozywczych

« |dealnie sprawdza sie w prezentowaniu
schtodzonego piwa, sokéw czy napojow

gazowanych

Szafa chtodnicza 160l | RQ216

CENA PROMOCYJNA:

CENA PROMOCYJNA:

Szafy chtodnicze
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RQ216-BLACK  390x475x1880 160 2do8 R600a 018 230 2239~ RQ416 575x606x1975 338 2do8 R600a 0185 230 2319
RQ416-BLACK  575x606x1975 338 2do8 R600a 0185 230 2459

RQ419-BLACK  578x605x1980 390 2do8 R600a 028 230 2639,

Szafy chtodnicze przeszklone

Szafa chtodnicza przeszklona 774l

odd Wiy Poeost Tt | Comk | or Zaslne g odd Vo Poeost Tkt | Comk et sl e
SD217E 390x475x1880 160 0do10 R600a 023 230 2979- SD826BE 1000x720x2023 776 0do10 R290a 051 230 8299-
SD417E 578x605x1980 317 0do10 Re00a 025 230 3699-

SD430E 578x605x1980 392 0do10 Re00a 025 230 3699-




Kostkarki do lodu RQ | 24-28kg/24h

+ Przeznaczone do restauracji, hoteli oraz baréw szybkiej
obstugi “Fast Food”

« Produkcja lodu w ksztafcie stozka

- Obudowa i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej

- Wewnetrzna komora wykonana z tworzywa ABS

- Dobra izolacja

+ Zasobnik na léd

- Wymagane podtfaczenie do wody

- Przytacze do wody 3/4"

- Chtodzenie powietrzem

- Odptyw grawitacyjny
+ Srednica odptywu wody 25 mm 3
- Wydajny uktad chtodzenia
+ Czynnik chtodniczy R290 lub R600 >
+ Proste w utrzymaniu czystosci /‘5 S 2
» 4 regulowane nozki umozliwiajace wiasciwe wypoziomowanie y 4 , ,-g’:;’
. w
urzadzenia \\ J ;;4;,:
% |
‘
Wymiary zew.  Max. pojemnosci Wydajnosé  Moc Zasilanie  Waga Cena |
Model L ¥
WxDxH [mm] zbiornika [kg] [kg/24 h] [kw] vl [kl [PLN]
RQ24 330x470x580 5 24 0,2 230 21 2289,- i l
7
RQ28 398x510x608 7 28 0,24 230 26 2499,- = iz : —_——
e
e

|

Zgrzewarka do tacek RQDS-1 | 700 W | sterowanie elektroniczne |

matryca gratis

+ Umozliwia serwowanie na specjalnie zafoliowanych tackach dan na
Wynos

+ Bardzo szerokie zastosowanie: wyroby miesne, drob, kietbasy, ryby i
owoce morza, ser, warzywa oraz wiele innych

Prosty i intuicyjny panel sterowania z elektronicznym
wyswietlaczem z ptynna regulacja temperatury zgrzewania

+ Czas nagrzewania po uruchomieniu do petnej gotowosci pracy
okoto 8-10 minut

- Czas zgrzewania to zaledwie 2-5 sekund, zaleznie od grubosci filmu

+ Pokrywa wyposazona jest w mechanizm sprezynowy dla tatwego i
bezpiecznego otwierania

+ Roéwnomierna temperatura na catej powierzchni zgrzewajacej

+ Amortyzator docisku zapewnia szczelnosc pakowania i zapobiega
zgniataniu opakowan

+ Podajnik folii z napinaczem zapobiega zwijaniu sig folii

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU RQDS-1 PRZED ZAKUPEM

- Wyposazona w solidng rgczke dociskowg
+ Ciecie folii odbywa sie tuz za zgrzewanym pojemnikiem w

specjalnej listwie, za pomoca gilotyny

+ Maksymalna wielkosc rolki: szerokos¢ 180 mm, srednica 160 mm
+ Przewadd zasilajacy z uziemieniem

- Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- Zabezpieczenie zapobiegajgce przegrzaniu

+ Gotowos¢ urzadzenia do pracy jest sygnalizowana diodg LED

+ Elektroniczny sterownik firmy Omron

+ Antyposlizgowe nozki stabilizujg urzadzenie podczas pracy i

chronig blat przed zarysowaniem

W zestawie znajduje sie matryca do pojemnikéw 227x178
mm wykonana ze specjalnego stopu aluminium z silikonowa
uszczelka (RQM1)

CENA PROMOCYJNA:

Matryca dwudzielna COLT -
RQM2-COLT - 259,00 zt netto

W zestawie znajduje sie matryca
do pojemnikéw 227x178 mm
wykonana ze specjalnego stopu
aluminium z silikonowg uszczelka

(RQMT)
Model Wymiary zew. ~ Wysoko$¢ urzadzenia Napiecie  Moc ~ Waga
[mm] po otwarciu [mm] V] [kw] [kg]
RQDS-1  545x260x270 655 230 07 21

Matryca dwudzielna: do tacek
178x113 mm i do zup $r. 115 mm -
RQM2TS - 239,00 zt netto

Cena

2 059



Miksery kielichowe | blendery barmanskie | tryb pulsacyjny

b Tl

+ Specjalistyczny blender kielichowy Resto Quality idealnie sprawdzi sie w — T P =)L e X -
barze, pubie, kuchni czy restauracji ‘ il g 2

- |dealnie zmiksuje sktadniki na koktajle, smoothie, zupy krem a nawet r &N e S “f“
skruszy léd : T Lk

+ Mocne ostrza ze stali nierdzewnej zapewniaja doktadne rozdrabnianie
sktadnikow

+ W modelach RQ-S235 i RQ-G335 jesr ostona wyciszajgca obnizajgca
emisje hatasow oraz ttumi dzwieki blendowanych sktadnikow

- Kielich wykonany z bardzo trwatego poliweglanu odpornego na
sttuczenia, wolnego od BPA

+ Kielich posiada praktyczng miarke do okreslania ilosci sktadnikow

- Wygodne sterowanie i regulacja takich parametrow jak czas, predkosc
za pomocg przyciskéw elektronicznych

- Sterowanie predkoscig obrotéw w 4-stopniowej skali + tryb pulsacyjny
+ Intuicyjny wyswietlacz wskazujgcy parametry

+ Pokrywa umozliwia dodawanie sktadnikéw w trakcie obrébki

+ Obudowa wykonana z trwatego tworzywa ABS

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Gumowe nozki zapewniajg stabilnos¢

Wymiary zew.  Predkos¢ obr. Pojemno$¢ Napiecie Moc  Waga

Model [mm] [obr/min] 0 M kW kg oM
RQ7235 230x245¢520 27000-30000 2 20 15 6 689
RQ7350 230x245¢520 27000-30000 2 20 22 6 899
RQS235 237255455 27000-30000 15 20 15 6 1119
RQG335 23/X25555 27000-30000 15 20 15 6 1259




GWARANCJA 24
MIKSERY RECZNIE ZANURZENIOWE
+ Profesjonalny elektryczny mikser reczny zanurzeniowy + Urzadzenie jest proste i intuicyjne w obstudze, kontrola pracy za
+ Pozwala na przygotowanie miedzy innymi soséw, zup, dipow, pomocg przycisku
przecierow, kremow, puree warzywnych + Dostepny wybor dwoch dtugosci roztgcznych ramion 270 i 350

mm, z potréjnymi ostrzami rozdrabniajgcymi wykonanymi z

wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

- Wyposazony w duzy, wydajny i nienagrzewajacy sie wtoskiej + Cena produktu dotyczy tylko napedu miksera, ramie/ramiona
produkg;ji silnik, ktdry pozwala na efektywne i skuteczne nalezy zamG6wi¢ osobno (patrz wyposazenie dodatkowe)
miksowanie + Dodatkowa mozliwos$¢ zamowienia ubijaczki (wyposazenie

+ Mikser posiada wysoka statg predkos¢ 13 000 obrotéw na minute dodatkowe)
+ Dobrze wentylowany silnik + Klasa wodoszczelnosci IPX3

- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci tworzywa + Prosty w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci, ramiona mozna
. L O bez problemu my¢ z zmywarce
+ Wyposazony w system blokady koricowek miksujgcych

pozwalajacy na bezpieczenstwo uzytkowania + Ergonomiczny i praktyczny uchwyt pozwala na wygodne
uzytkowanie

+ Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, cukierniach, piekarniach, czy
profesjonalnych kuchniach

RQL25-A
RQL35-A
RQL40-A
RQL50-A

N

|
—
—

i
=
Wymiary zew. Predkosé Moc Zasilanie Waga J

[mm] [obr./min] [kw] V] [kal Cena

Model

RQL25-B 345x130x98 13000 025 230 23 349 -
RQL40-B 540x146x120 11000 04 230 39 569,-

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
PRZED ZAKUPEM

A JAA )

Model RQL25-A RQL35-A RQL40-A RQL50-A
Dtugosc¢
ramienia [mml 270 350 400 500
Mikser RQL25-B RQL25-B RQL40-B RQL40-B

Cena 229,- 305, 339~ 389,




Krajalnice wolnostojace do pieczywa ED11 | ED13

+ Urzadzenie przeznaczone do: restauracji, szpitali, piekarni, < ‘
sklepow, wszelkich punktow zbiorowego zywienia o =

+ Krajalnica kroi chleb kazdego rozmiaru na réwnej wielkosci kromki ' ”

+ Krajalnica przeznaczona do bardzo twardych chlebow z duzg
iloscig ziaren jak i miekkich chlebéw np. tostowych

+ tatwe i precyzyjne dostosowanie do rozmiaru i rodzaju chleba )
e it roczais o 111
- Noze krojgce wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali sifl
nierdzewnej & Lii
- Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skonczenia krojenia
- Wzmocniona obudowa, malowana proszkowo

- Elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze
stali nierdzewnej

+ Cicha praca bez wibracji

- Dzwignia nie wymagajgca konserwacji oraz dodatkowego
naoliwiania

- Urzadzenie tatwe w utrzymaniu czystosci
+ Wyjmowana szuflada na okruchy

+ W standardzie skosna potka odktadcza g};
+ Wytacznik bezpieczenstwa

+ Mozliwos¢ zamodwienia krajalnicy w kolorze biatym lub czarnym

(T
lll

CENA PROMOCYJNA:

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU EDT PRZED ZAKUPEM

—+386—
Model Wymiary zew. Mak. dtugos¢ Mak. wydajnos¢  Mak. wysokosé Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] bochenka [mm] [sz/h] bochenka [mm)] [kw] I\ kgl
ED11 650x720x1100 500 500 140 037 230 130 5499-
ED11BLACK 650x720x1100 500 500 140 037 230 130 5499,
ED13 650x720x1100 500 500 140 037 230 120 5499
ED13BLACK  650x820x1100 500 500 140 037 230 120 5499-

Samoobstugowe krajalnice wolnostojgce do pieczywa IPSO | IPSO2

+ Profesjonalna, automatyczna, samoobstugowa krajalnica do
pieczywa, doskonale sprawdzi sie w krojeniu chlebow okragtych i
dfugich o réznej gramaturze

+ Doskonate urzadzenie do sklepodw samoobstugowych, gdzie
klient samodzielnie kroi zakupione pieczywo. Idealnie sprawdzi sie
rowniez w piekarniach, szkotach czy hotelach

+ Zastosowane rozwigzania gwarantuja catkowite bezpieczenstwo
uzytkownika podczas obstugi

+ Cykl krojenia uruchomi sie automatycznie po wtozeniu chleba i
zamknigciu pokrywy

+ Po kazdym zakoriczonym cyklu krojenia otwiera sie pokrywa
bezpieczenstwa do zatadunku kolejnego bochenka

+ Model IPSO2 wyposazony jest w dodatkowg przezroczysta
pokrywe od strony klienta, ktora otworzy sie po zakonczonym
cyklu krojenia

+ Regulacja stopnia nacisku krojenia za pomocg przyciskow w
czterostopniowej skali

+ Urzadzenie cechuje sie wysoka wydajnoscig 300 bochenkdow/1h
+ Cicha praca urzadzenia

+ Innowacyjny i elegancki design

+ Czujnik bezpieczenstwa

+ Potka odktadcza skosna ze stali nierdzewnej, utatwia pakowanie
pokrojonego chleba

+ Kotka z hamulcem utatwiajg przemieszczanie maszyny
+ Wyposazona w pojemnik na okruchy z tworzywa ABS

+ Szybka wymiana nozy

+ Licznik cykli krojenia

+ Mozliwos¢ zamodwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9,
10,711,172, 14 lub 16 mm

Wymiary zew. Mak. wydajnos¢ Mak. wymiary Moc Zasilanie Waga
[mm] lilosé/h] bochenka [mm] [kw] Y| [kl

IPSO 610x730x1290 300 440x300x150 055 400 236 18649,

Model

IPSO2 610x730x1290 300 440x300x170 055 400 236 21199-

ED11 BLACK
ED13 BLACK




Miesiarki spiralne do ciast ciezkich RQHS .

+ Wysokiej jakosci miesiarki przeznaczone do wyrabiania ciast
ciezkich, np. na pizze, pierogi

- Doskonale sprawdzajg sie w pizzeriach, piekarniach,
pierogarniach oraz restauracjach

+ Whbudowany timer

- 2 predkosci obrotowe, pierwsza do poczatkowego mieszania
sktadnikéw, a druga do koricowego wyrabiania ciasta

+ Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane sg
ze stali nierdzewnej

+ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa

+ Podnoszona ostona ze stali nierdzewnej, pozwalajaca na
dodawanie sktadnikod w trakcie pracy urzadzenia

+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony
zabezpieczajacej

+ Wysokiej jakosci mieszadto spiralne
+ Mocny i niezawodny naped

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali malowanej
proszkowo

+ Niepodnoszone mieszadto oraz niewyjmowana dzieza

Wymiary zew. Pojemnos¢é  Objeto$¢ misy Moc Zasilanie Waga
Model [mm] lkal 0 kW V] kg e
RQHS10 300x570x540 5 10 075 230 79 2429
RQHS20 400x700x850 8 20 11 230 97 2819,
RQHS30 440x720x880 12 30 15 230 115 3499

Miesiarka ugniatajgca KDM 70 2V | 70 litréw | 400V | dwie predkosci

+ Wysokiej jakosci miesiarki przeznaczone sg do wyrabiania
bardziej suchych ciast, wymagajacych delikatnego, ale
dtuzszego wyrabiania

+ Idealne do piekarni produkujgcych wypieki wedtug
tradycyjnych receptur

+ Powolne mieszanie zwieksza site wigzania, odpowiednio
dotlenia oraz ujednolica ciasto

+ Jedna, stata predkos$¢ mieszania, pozwalajgca zapobiec
nadmiernemu zagrzaniu i wyrobieniu ciasta

- Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane sg
ze stali nierdzewnej

+ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa
+ Ochronna ostona ze stali nierdzewnej

el
+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony 1 ~
zabezpieczajgcej ‘

©

L7

//
CENA PROMOCYJNA:
/
Wymiary zew. Pojemno$¢  Objetos¢ misy Moc  Zasilanie =~ Waga
Model fmm] lkal 0 W M ko % —8236—

KDM702V  670x900x770 50 70 075 400 108 5099~




Mikser planetarny RQB20-BL | 20l

+ Wielofunkeyjny mikser planetarny, ktéry idealnie nadaje sie do
przygotowywania lekkich ciast, mas jajecznych, cukierniczych,
bez, miksowania sktadnikéw czy do ubijania piany z biatek

+ Znajduje zastosowanie w kazdej profesjonalnej kuchni
+ 3-biegowy silnik o duzej mocy

+ Wyjmowana dzieza wykonana jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Ostona zabezpieczajgca umozliwia dodawanie produktéw w
trakcie pracy urzadzenia

+ Wytacznik bezpieczenstwa w przypadku podniesienia ostony
+ tatwy w uzyciu mechaniczny panel sterowania

+ 0Oddzielne przyciski do uruchamiania i zatrzymywania miksera
+ Akcesoria wykonane sg ze stali nierdzewnej

+ Podstawa wykonana z malowanego zeliwa

+ W zestawie znajduja sie: dzieza, hak, ptaskie mieszadto,
trzepaczka do ubijania piany

CENA PROMOCYJNA:

Model Wymiary zew.  Pojemno$¢  Srednica dziezy Min.wsad Max.wsad Moc Napiecie Waga
[mm] ] [mm] ciasta[kg] ciastalkg] [kW] V] [kal

RQB20-BL  440x500x760 20 34 3 7 11 230 79 2539 —S++o—

Cena

Watkowarki | watkownice do ciasta | SMR i SNG

CENA PROMOCYJNA:

"
/4
7///{

Y
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- Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ciezkiego na pizze, + Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ciezkiego na
tortille ete. pizze, tortille etc.

+ Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa sztucznego + Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa

- Obudowa wykonany ze stali AIS| 304 sztucznego _

- Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 - 4 mm + Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 -4 mm

- Znaczne utatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu ciasta + Czas wa+'kowan|a 3- 5 sekund

+ Watki wykonane z materiatu, ktéry nie przywiera do ciasta * Wzmocnione zebatki

+ Wzmocnione zg¢batki

Model Wyrr[lriﬁx]zew. llo$¢ watkow Ksztatt ciasta Wag:?gﬁiasta SredrE:](;::n?iasta B/(I\C;VC] Zas[i\l/e]mie V\[Ilfgg]a Cena
SMR30 410x380x550 2 okragty 250 280 037 230 32 3239~
SMR40 510x410x660 2 okragty 700 380 037 230 39 3619,-
SMR50 610x480x750 2 prostokatny 700 480 037 230 39 4869,
SNG30 410x300x370 1 prostokatny 100-210 160-290 022 230 21 2819-

SNG50 620x390x370 1 prostokatny 700 480 022 230 26 3559,




Watkowarka pozioma | watkownica horyzontalna | 600 mm | 3 waifki |

« Watkownica horyzontalna do cienkiego ciasta typu filo oraz ciasta na pizze

« Watki wykonane ze specjalnego tworzywa sztucznego przystosowanego do CENA PROMOCYJNA:
kontaktu z zywnoscia

« Zastosowanie 3 watkéw bardzo przyspiesza prace przy formowaniu ciasta

« Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0-2 mm, w 20-stopniowej skali

« Watki utozone sg do siebie prostopadle

« Cyfrowy panel sterowania, ktéry umozliwia ustawienie predkosci
watkowania

« Wzmocnione zebatki

» Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j

« Watkowarka wyposazona jest w kotka z hamulcem

« Cicha praca bez wibracji

« Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie

« tatwe uzytkowanie i czyszczenie

« Pokrywy z tworzywa sztucznego ostaniajgce watki

« Niskie zuzycie energii

Model Wymiary zew. llos¢ Dtugos¢ Srednic Waga Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] watkéw  najwiekszego  ciasta[mm]  ciastalg] [kw] V] [kal
SMH60-3  1200x760x620 3 600 580 450 080 230 100 11299,-

Prasa do pizzy SP 40 | system prasowania na zimno | sr. 400 mm

+ Prasa do pizzy wtoskiej produkciji, przeznaczona do obrobki + Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
wyrosnigtego ciasta na pizze - Tarcze prasujace zabezpieczone sa wetnianym filcem
+ Urzadzenia pozwala na uzyskanie podktadu na pizze o $rednicy 400 - Niskie zuzycie energii

mm . . . L s
- Opatentowany system zimnego prasowania nie wptywa na ) S%thyc%aﬁéjjggc?ozna w tatwy sposcb zdemontowac i wyczyscié po

konsystencje ciasta oraz jego strukture ) . . .
. ) ) + Urzadzenie moze pracowac¢ w temperaturze od 5 do 40°C, o
* Urzadzenie posiada opatentowany system watkowania za pomoca wilgotno$ci powietrza nie przekraczajacej 90%
rolek znajdujacych sie w obrebie gornej ptyty prasujacej, ktore daja
efekt recznego zagniatania ciasta, jakby robity to rece eksperta
+ Grubos¢ ciasta mozna precyzyjnie regulowac¢ w 15-stopniowej

Obrecz do osobnego zakupu daje mozliwo$¢ uzyskania pizzy z
rantem - za doptata

skali, ktdra jest zalezna od plastycznosci i miekko$ci ciasta * W przypadku prasowania ciasta o srednicy 4001 500 mm nie ma
) ) ) mozliwosci uzyskania wysokich brzegéw
+ Dolna ptyta prasujaca jest podnoszona manualnie za pomoca e -
dzwigni * Mozliwosc¢ dokupienia podstawy - za doptatg

+ Automatyczny start/stop

CENA PROMOCYJNA:

T S

Wymiary zew. Maks. $rednica Wydajno$¢ Moc  Zasilanie Waga

[mm] ciastalmm]  [szt/h] kW V] kgl Cena

Model

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

MODELU SP 40 PRZED ZAKUPEM

SP40 570720770 400 200-250 055 230 105 17299,




Obieraczka do ziemniakéw | wsad 15 kg | RQX15C

+ Urzadzenie przeznaczone do obierania warzyw S

korzennych p— g&i_\

+ Wyposazona w solidng i trwatg tarcze $cierng 5 >

+ Boczne sciany komory urzadzenia wytozone dodatkowo + "L
materiatem $ciernym, co zwieksza efektywnos$¢ o 25% Iy R c J

- Solidna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej

+ Pokrywa wykonana z tworzywa

+ Cykl obierania trwa zaledwie 2-3 minuty

+ Wysoka wydajnos¢ w zakresie 100-600 kg/h

+ Prosta obstuga, tatwo utrzymac w czystosci

-+ Sterowanie manualne

+ Wymagane podtgczenie do wody oraz odptywu
+ Mozliwos¢ dokupienia separatora obierzyn

CENA PROMOCYJNA:

Separator obierzyn

» Wykonany ze stali nierdzewnej
« Do ustawienia pod wylotem
obierzyn z obieraczki

—3+60—

Wymiary zew. Wydajno$¢ Pojemnos$é Zasilanie  Moc Waga

Model mm] lkg/h] lkal M kwl kg oM™ Model  Cena

RQX15C  460x460x820 300 15 230 075 53 2539, RQXSO 599

Mikser do mieszanek lodowych i cukierniczych | Emulsyfikator do lodéw

+ Niewielkie urzadzenie do przygotowania mieszanek lodowych i cukierniczych
o duzych mozliwosciach oraz wydajnosci.

+ Ogranicza reczne mieszanie oraz skraca czas pracy, gwarantujac optymalne
napowietrzenie i mikronizacje mieszanek

+ Urzadzenie pozwala na uzyskanie emulsji o idealnej konsystencji

+ Konicowka homogenizujgca rozbija czgsteczki ttuszczu w mieszance lodowej,
co pozwala na uzyskanie efektu idealnych, kremowych lodow

+ Bardzo dobra homogenizacja przyspiesza proces dojrzewania mieszanek
lodowych

+ Urzadzenie znacznie skraca czas przygotowywania mieszanek lodowych

+ Programowalny czas pracy urzadzenia oraz predko$¢ obrotow -az 10 stopni
predkosci

+ Wyposazony w prosty w obstudze elektroniczny, dotykowy panel sterowania

+ Mieszadto o specjalnej konstrukgji, przystosowane do wysokowydajnej pracy

+ Wyposazony w mocny silnik o niskim stopniu hatasu

+ Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, co utatwia utrzymanie urzgdzenia
w czystosci

+ Prosty montaz oraz demontaz czesci

Wymiary zew. Moc  Zasilanie Waga
[mm] [kw] Y| [kl

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU RQC10 PRZED ZAKUPEM




Automatyczna prasa do burgerow RQH-100A | 2 800 szt./h

+ Prasa do hamburgeréw znajduje idealne zastosowanie w
sklepach miesnych, burgerowniach, cateringu, sklepach,
w punktach gastronomicznych typu fast food, czy w
przetworstwie zywnosci

+ Pozwala na produkcje klopsikéw oraz burgeréw od 32 do 130
mm s$rednicy i 25 mm grubosci, zaleznie od zastosowanej formy

+ Do urzadzenia zatgczony jest jeden cylinder formujacy gratis -
przy zamoéwieniu nalezy wybra¢ $rednice

+ W produkcji mozna stosowac rézne sktadniki, typu wotowina,
wieprzowina, kurczak, ryby, mieszanki miesa z chlebem, jajkami,
soja

+ Szeroki wybor form umozliwia produkowanie hamburgeréw
o roznych rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne
ksztatty na zamowienie

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Wyjmowana dzieza o pojemnosci 241, wykonana ze stali
nierdzewnej, wyposazona jest w topatki mieszajgce
odpowiedzialne za rozprowadzanie i napetnianie formy miesem

+ Cylindry nadajace ksztatt burgerom i klopsikom wykonane sa
polietylenu

+ Zatgczony do urzgdzenia pedat pozwala na wygodng obstuge

+ Posiada mikrowytacznik bezpieczerstwa na pokrywie zbiornika
oraz przy mocowaniu cylindra, ktére gwarantujg bezpieczna
prace osobie obstugujgcej maszyne

+ Prosta regulacja grubosci burgera za pomoca dzwigni

+ Mozliwos¢ formowania burgeréw w zakresie wagowym od 75
do 350 gramow oraz klopsikow w zakresie od 10 do 40 gramow

+ Urzagdzenia mozna w prosty sposob zdemontowac w celu
wyczyszczenia

Wymiary zew. ~ Wydajno$¢  Wydajnosé Pojemno$¢ Napiecie Moc  Waga

Model [mm] lburgeréw/h]  [klopsikow/h] 0 M kW k]

Cena

RQH-100A  440x610x740 2800 6000 24 230 037 75 24499

Wilk do miesa z funkcjg chtodzenia | maszynka do miesa| 1,5 kW

+ Profesjonalny wilk do mielenia miesa idealnie sprawdzajacy sie w
przetworstwie miesnym, restauracjach, super- i hipermarketach

+ Maszyna przeznaczona do mielenia wszystkich rodzajow miesa bez
skory i kosci

+ Wilk do miesa posiada funkcje chtodzenia ze sterowaniem cyfrowym

+ System chtodniczy zapobiega namnazaniu sie i rozwijaniu bakterii

+ Urzadzenie wyposazone w elektroniczny termostat do precyzyjnej
regulacji temperatury

+ Gardziel oraz elementy tngco-mielgce wraz z tacg zatadowczg
wykonane ze stali nierdzewne;j

+ Mikroprzetagcznik bezpieczenstwa
+ Chtodzona taca zatadowcza
+ Obudowa urzgdzenia wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ W zestawie — sitko 4 mm, néz, slimak, gardziel, tacka podawcza, lej
zatadowczy

+ Silnik o predkosci obrotowej 1400/min., z zabezpieczeniem
chronigcym przed przegrzaniem

+ Popychacz z tworzywa ABS
+ Przezroczysta gorna pokrywa urzadzenia

+ Urzgdzenie nie jest przystosowane do pracy ciggte; FUNKCJA '
CHLODZENIA
CENA PROMOCYJNA:
. L Predkos¢ I
Wymiary zew.  Wydajnosé Zasilanie  Moc Waga
Model [mml lkg/hl obrottr)nvsi/:] [obr./ V] kW] lka] Cena

RQ2209-5 560350630 400 1400 20 15 55 6299 9420




Szatkownica do warzyw RQ780 | 0,78 kW | regulowane tarcze | 2 lata gwarancji

Szatkownica do warzyw RQ780 to urzadzenie niezbedne w kazdej kuchni.
Pozwala na szybkie i precyzyjne przygotowanie poszczegdlnych produktéw do
dalszej obrébki. RQ780 rozdrabnia m.in.: ziemniaki, kapuste, cebule, pomidory,
grzyby, owoce, pieczarki, pieprz, chleb i twarde sery.

« Nie uszkadza warzyw

» Wszystkie elementy aluminiowe i tarcze wykonane ze stopu
przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig ENAC 42200

» Obudowa z odpornej na korozje oraz dziatanie kwasow AlSI 304

» Natychmiastowe zatrzymanie tarczy w razie otwarcia komory roboczej w
trakcie pracy

» Wyprofilowane krawedzie i antyposlizgowe nozki

» Mozliwosc¢ zakupu tarcz tngcych posiadajgcych skale regulacji w mm.

Specjalne tarcze pozwalajg na:

« Ciecie w plastry lub pask
» Szatkowanie

» Rozdrabnianie

« Scieranie

 Tarcie

« Ciecie w kostke

REGULOWANE TARCZE

; 4 . Obroty L .
Wymiary zew. Srednica o Wydajnosé Klasa Napigcie Moc Waga
Model [mm] tarczy [mm] v{gﬁﬂ:ﬁf [kg/h] ochronnosci \Y| [kw] [kal Cena
RQ780 610x480x240 210 340 100400 P24 230 078 23 4049
Szatkownica RQSW300 | 0,55 kW | zestaw 5 tarcz
+ Szatkownica polecana do restauracji, szkot i przedszkoli oraz + Niewielkie zuzycie pradu oraz wysoka wydajnosc
punktéw gastronomicznych - Przeznaczona do uzytku z zastosowaniem tarcz tnacych i

+ Obudowa z anodowanego aluminium tracych
+ Mozliwos$¢ uzyskania plastrow, widrkow, stupkow, + Antyposlizgowe nozki zapewniajgce stabilng prace
+ Znacznie przyspiesza krojenie duzych ilosci warzyw + Wyposazona w tarcze wyrzutowa, ostong tarczy oraz
+ Wszechstronne zastosowanie urzgdzenia dzieki wielu dostepnym mikrowytgcznik bezpieczenstwa

tarczom + Dwa otwory wsadowe: wymiary duzego otworu: 50x160mm,
- Prosta konstrukcja Srednica matego otworu: 50mm
- Posiada mikrowytgcznik bezpieczenstwa + Zestaw zawiera 5tarcz: - plastry 2 i 4mm - widrki 3, 41 7mm
- Cicha praca i tatwos¢ w czyszczeniu + Mozliwosc dokupienia tarcz do krojenia w kostke i do frytek

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew.  Zasilanie Moc  Waga
[mm] Y| [kw] [kg]

Model Cena

RQSW300  540x240x450 230 055 20 2049-




Gyros | opiekacze elektryczne i gazowe do kebaba KLG

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa + Pokrywa palnikow wykonana ze stali AISI-310 S Cr-NI
oraz shoarmy + Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikow
* Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej + Nienagrzewajgce sie elementy do regulacji sztycy
- Niezalezne regulowane palniki - Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
+ Zawor bezpieczenstwa pokrettami, pozwalajg na wytaczenie lub zmniejszenie mocy

poszczegodlnych pol grzewczych

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego
silnika odpornego na wysoka temperature

+ Komplet oston bocznych w zestawie

- Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotow

+ Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikow

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

@

Wymiary zew. lloé¢ palnikéw  Wsad migsa  Moc Zasilanie  Waga
Model [mm] Model [szi] k] kW] V] lkal Cena
KGz2o 550700060 (@) 3 20-40 975 230V/gaz 25 3100
KG21  550700x1120 () 4 40-60 13 230V/gaz 30  3399-
KIG222 55070001285 () 5 60-80 1625 230V/gaz 35 3659
kG224t 10007150065 (@) 4+4 80-120 26 230V/gaz 8 7799

Gyros | opiekacze elektryczne do kebaba KLG

- Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa
oraz shoarmy

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Strefy grzewcze zatopione w szkle ROBAX

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotow

+ Regulowana odlegtos¢ sztycy od elementdw grzejnych

- Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
+ Komplet oston bocznych

+ Precyzyjna regulacja mocy palnikéw

+ Nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy . i czd
+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowania oddzielnymi 1— d h

pokrettami, pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy
poszczegodinych pol grzewczych

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego
silnika odpornego na wysoka temperature

Model Wymiary zew.  llo$¢ palnikébw Wsad miesa  Moc Zasilanie  Waga Cena
[mm] [szt] kgl [kw] v kgl
KLG230 550x700x960 3 20-40 540 400 25 4199~

KLG231  550x700x1200 4 40-60 720 400 30 4599-




Gyros | opiekacz gazowy do kebaba | 4 palniki | wsad do 60kg | RQ32464

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa
oraz shoarmy

+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
pokrettami, pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy
poszczegdlnych pol grzewczych

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Zawor bezpieczenstwa

+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotow

- Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikow

- Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

+ Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikdw

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika
+ Opcjonalnie dostepny komplet oston bocznych 260 zt netto

Wymiary zew. llo$¢ palnikéw ~ Wsad migsa Moc Zasilanie Waga
[mm] [szt] kgl [kw] v kal

RQ32464 670x550x1140 4 40-60 13 230V/gaz 27 2369,

Model Cena

Szufelka do gyrosa | do kebaba | KLG 26 CENA PROMOCYJNA:

+ Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Uchwyt z tworzywa sztucznego

Szerokos$¢
[mm]

KLG26 260 199-

Model Cena

NGz elektryczny do kebaba | do gyrosa | KLG 32

+ NOz elektryczny przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju
pieczonego miesa z kebaba

+ Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o srednicy 80 mm

+ W komplecie znajduije sie zasilacz, drugie ostrze z zgbkowanym
ostrzem oraz ostrzatka

+ Grubos¢ ciecia mozna regulowac w zakresie od 0 do 10 mm
+ Ostona ostrza zapewnia bezpieczenstwo w trakcie krojenia
+ Cicha praca

+ Predkosc¢: 5000 obr./min.

+ Dzienna wydajnos¢ 160 kg

+ Solidna konstrukcja

\ CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew. Moc Zasilanie
[mm] [kw] V]

KLG 32 119x233x105 009 230 3079

Model Cena




Kuchnie gazowe wolnostojace 4 palnikowa | z potka | 28 kW

+ Profesjonalna kuchnia gazowa, znajduje zastosowanie w kazdej + Moc ptomienia regulowana za pomoca pokretet z redukcjg do 1/3
kuchni gastronomicznej, food-truckach i innych punktach mocy (ptomien oszczednosciowy)
gastronomicznych + Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne oraz wyjmowane misy
- Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdzg sie przy intensywnym podpalnikowe
uzytkowaniu, sprawdzi sie w lokalach gdzie wydawana jest duza - Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
ilos¢ dan . : s A
: . . o ) + Wyposazona w stabilne, regulowane ndzki umozliwiajgce
+ Kuchnia wyposazona w potke ze stali nierdzewnej zniwelowanie nieréwnosai
» Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej - W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie
- Urzadzenie proste w obstudze zatgczone dysze na gaz propan-butan)

+ Kuchnia do samodzielnego montazu podstawy konstrukgji

Wymiary zew. Srednica Moc

Model [mm] palnikéw [mmi Zasilanie kw] Cena
RQ403554 800x700x850 105 GAZ 28 3049,
RQ403559 900x900x850 105 GAZ 28 3149~

u
Kuchnie gazowe z piekarnikiem gazowym | 4 lub 6 palnikéw

- Profesjonalna kuchnia gazowa z piekarnikiem znajduje + Moc ptomienia regulowana za pomoca pokretet
zastosowanie w kazdej kuchni gastronomicznej, food-truckach i - Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne
innych punktach gastronomicznych

- Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdzg sie przy intensywnym
uzytkowaniu zniwelowanie nierownosci
+ Pojemny piekarnik gazowy z termoobiegiem blachy 2x 600x400 ) ) )
. ) o ; - W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie
+ Solidna konstrukgcja ze stali nierdzewnej zataczone dysze na gaz propan-butan)
* Urzadzenie proste w obstudze + Wszystkie przytgcza znajdujg sie z tytu urzadzenia

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
+ Wyposazona w stabilne, regulowane nozki umozliwiajace

Wymiary zew. Moc - ) Zasilanie Moc
Model [mm] palnikéw kW] Piekarnik V] kW] Cena
RQ40360-4 800x700x850 28 (A GAZ 374 4899~

RQ40364-6  1200x700x850 42 (6 GAZ 542 6599,




Kuchnia indukcyjna | 4-palnikowa | 12 kW | 400V | podstawa otwarta | linia 700

+ Profesjonalna 4-palnikowa elektryczna kuchnia indukcyjna z linii
700

+ Urzadzenie przystosowane do ciggow grzewczych oraz
oddzielnych stanowisk obrobki termicznej

+ Kuchnia indukeyjna pozwala na znaczgcg oszczednos¢ energii i
krotszy czas nagrzewania sie ptyt grzewczych

+ |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, barach, zaréwno matych jak
i duzych lokalach gastronomicznych

+ Wyposazona w cztery ceramiczne szklane strefy grzewcze, z
niezalezna kontrola i regulacjg mocy

+ Obstuga za pomoca intuicyjnego cyfrowego wyswietlacza i
dotykowych przyciskow

+ Wydajne palniki o duzej mocy
+ Wbudowany timer
+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Ostona kominkéw wykonana z odpornych na wysokie temperatury
materiatow

- W standardzie otwarta podstawa na 4 nézkach z regulowana
wysokoscig

+ Solidna konstrukcja wykonana z najwyzszej jakosci stali
nierdzewnej

+ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu

Model Wymiary zew. llosé Zasilanie Moc Waga
[mm] palnikéw [szt] [V [kwl [kal
RQPLS7INDO20  800x730x850 4 400 12 64

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\Hlllllll//////////////////////

Taboret gazowy RQ40558 | 15kW

+ Taboret gazowy od Resto Quality idealnie sprawdza sie w
profesjonalnych kuchniach gastronomicznych, hotelach,
cateringach oraz punktach zbiorowego zywienia

+ Mocny palnik dwukoronowy zapewnia duzg wydajnosc i
szybsze gotowanie w duzych garach

+ Konstrukcja urzadzenia wykonana jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Ruszt o duzej powierzchni roboczej wykonany z zeliwa

* Wyposazony w stabilne, regulowane nozki umozliwiajgce
zniwelowanie nierdwnosci

- W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie
zatgczone dysze na gaz propan-butan)

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew. Zasilanie Moc

[mm] V] kw] Cena

Model

RQ40558 600x600x350 GAZ 15 1449,-




Elektryczny grill kontaktowy | panini | ryflo

+ Profesjonalny i wydajny elektryczny grill kontaktowy

- Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, fast foodach,
cateringach, barach z przekgskami czy innych lokalach
gastronomicznych

+ Opiekacz wyposazony jest w dwie grube nieprzywierajgce
zeliwne ryflowane ptyty
- Duza nieprzywierajgca powierzchnia robocza 220x230 mm

- tatwa obstuga regulacji temperatury za pomoca
termostatu, wigcznikiem/wytacznikiem z lampka kontrolng i
ergonomicznym pokrettem

+ Regulacja temperatury w zakresie 50-300°C

- Zeliwne ptyty szybko sie nagrzewajg, sg mato podatne na
uszkodzenia i rownomiernie rozgrzewaja grillowane produkty

+ W ciagu kilku minut mozemy przyrzadzi¢ wspaniate burgery,
kurczaka, ryby, steki, panini, warzywa, czy inne potrawy

+ Stylowy design i kompaktowa budowa
+ Tacka na ttuszcz i pozostatosci po grillowaniu

+ Solidna i trwata konstrukcja, faczaca prostote uzytkowania z
tatwym procesem czyszczenia

-+ Trwata obudowa urzgdzenia wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Antyposlizgowe nozki

wana gora i dot | 1,8 kW

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew. Powierzchnia Regulacja Moc . . Zasilanie  Waga
Model [mm] robocza [mmi temp. [°C] kw] Rodzaj ptyty Materiat ptyty V] Ikal Cena
RQHEG-811  305x400x210 220x230 50-300 18 ryflowana 230 14 529

Ptyty grillowe gazowe | 6,4kW

+ Profesjonalna ptyta grillowa, ktéra znajduje idealne zastosowanie w
restauracjach, kawiarniach, hotelach, lokalach typu fast food, czy w
firmach cateringowych

-+ Ptyta umozliwia przygotowanie soczystych burgeréw, grillowanych
warzyw oraz wielu dan ze $niadaniowego menu

+ Ryflowana powierzchnia w modelach RQG30953 i RQG30973
pozwala na uzyskanie charakterystycznego dla grillowanych potraw
wzoru oraz utatwia odprowadzenie ttuszczu do rynienki ociekowej

+ Modele RQG30952 i RQG30972 posiadajag gtadka, stalowa ptyte
do grillowania. Modele RQG30953 oraz RQG30973 majg gtadko-
ryflowang ptyte, wykonana z solidnego zeliwa

+ Prosta regulacja temperatury za pomoca pokretta

+ Temperatura utrzymywana jest na statym poziomie dzieki

wbudowanemu termostatowi (dwa termostaty w modelach
RQG30972 i RQG30972)

- Duza powierzchnia robocza idealna dla profesjonalnej gastronomii
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Dzieki wyjmowanej rynience mozna szybko i wygodnie usung¢

zbedny ttuszcz

+ Urzadzenie zasilane gazem ziemnym lub propan-butan (zatgczony

zestaw dysz)

+ Wyposazona w system zabezpieczajgc
+ Urzadzenie proste w utrzymaniu w czystosci

RQG30972
Model Wymiary zew. . Wyrniary powierzchni Rodzaj ptyt Materiat plyt: Zasilanie o¢
[mm] roboczej [mm] | Pty piyty [kw]
RQG30952  505x505x225 485x390 [ / } salnerdzewna  GAZ 64
RQG30953  505x505%225 485x390 zeliwno GAZ 64
RQG30972  705x515x225 685x400 { / } stal nierdzewna GAZ 64
RQG30973  705x5150225 685x400 zeliwno GAZ 64




Frytownica automatyczna elektryczna | filtr oleju | ekran dotykowy | 30 kW

+ Profesjonalna frytownica przeznaczona do smazenia frytek, miesa, CENA PROMOCYJNA:
ryb, warzyw czy innych potraw smazonych na gtebokim ttuszczu

- Urzadzenie wyposazone jest w system filtracji oleju - ktory oczyszcza
gorgcy olej, dzieki czemu potrawy zyskujg na smaku i wydtuza
przydatnosc oleju do smazenia

- Frytownica posiada automatyczne napetnianie oleju ze zbiornika
znajdujgcego sie wewnatrz szafki, znajdujgcego sie na podstawie
jezdnej

+ Olej jest filtrowany, nastepnie dzieki wbudowanej wewnatrz urzadzenia
pompy wraca z powrotem do zbiornika

- Panel sterowania z ekranem dotykowym o przekatnej 4.3 cali

+ Mozliwos¢ zaprogramowania do 10 programow - doktadnego
ustawienia temperatury i czasu gotowania dla réznych produktow

+ Zintegrowany modut komunikatéw gtosowych informujacy o
zakonczeniu gotowania

- Automatyczny system podnoszenia i opuszczania koszy na
podnosnikach, pozwalajgcy na petne zautomatyzowanie pracy
frytownicy

+ W przypadku przegrzania sie oleju termostat bezpieczenstwa
zatrzymuje prace elementéw grzewczych

+ Zawor spustowy i pojemnik na olej wewnatrz podstawy
+ Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

+ Linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu lub jako samodzielne
stanowiska obrébki termicznej

-+ Wersja wolnostojaca frytownicy, na podstawie z szafka

- W standardzie wyjmowane kosze na fryture i pokrywy ze stali
nierdzewnej

RQPLSODFE010

Mode vmayzen.  PORTNOSC  Zasiane s 2% cena MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU RQ.PLS.ODFE.O10
RQPLSODFE010  400x900x850 25 400 30 79 17699 PRZED ZAKUPEM

Piecyk do zapiekanek | szybkiego podgrzewania

 Mini piec idealny do przyrzadzania zapiekanek oraz innych potraw ‘

- Produkt moze by¢ umieszczony bezposrednio na zintegrowanym ruszcie “"l
(pizza, “bruschette”) lub na specjalnej tacy odpowiedniej do smazenia bez
oleju zamrozonych i gotowanych produktdw by, &

« Piec wyposazony w specjalne ceramiczne drzwi dla uzyskania |
skoncentrowanego ciepta K

« Ptynna regulacja temperatury za pomoca termostatu .|

» Wyposazony w kwarcowe grzatki podczerwone dziatajace niezaleznie w celu
uzyskania najlepszej temperatury \

« Timer do 30 minut \

-

» Obudowa w catos$ci wykonana ze stali nierdzewnej
« Nienagrzewajacy sie uchwyt
« 2 oddzielne przetaczniki do grzatek gérnych i dolnych

« Do zestawu nie jest dofgczona taca ze stali nierdzewnej - - _ : — -
Wymiary zew. Wymiary wew. Napigcie Moc Waga ° 1
Model (mm] (mm] V] kW] lkal Cena 300°C w 30 sekund!
FO 2100 500x360x260 365x345x90 230 16 13 4449-

\-u




Piec tunelowy nadmuchowy SET | 15 kW | 90°C - 300°C

+ Piece tunelowe z serii SET i SEG gwarantujg réwnomierne pieczenie,
predkosc¢ i oszczednosc czasu

+ Wszechstronne urzadzenia: idealne do wszystkich rodzajow produktow
od pizzy do wyrobdw gastronomicznych i cukierniczych

+ Przeznaczone do ciggtego i seryjnego uzytku, np. w sieciach restauracji
- Dostepne sg w wersji elektrycznej (SET) i gazowej (SEG)
+ Maksymalna wydajnos$é przy niskim zuzyciu energii

+ Piece wyrdzniajg sie prostotg w uzytkowaniu, zapewniajg doskonate
i powtarzalne rezultaty pieczenia
+ Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie tempo
produkgji oraz wydajnos¢
+ Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w tatwo dostepnym miejscu
+ Mozemy ustawienia czasu pieczenia produktu od 1 do 30 minut

+ Mozliwos¢ zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju
pieczonego produktu

+ Pieczenie odbywa sie przez nadmuch dwdch strumieni gorgcego
powietrza

- Piece mozna pietrowac, co pozwala na oszczednos¢ miejsca i czasu
+ Mozliwos¢ ustawienia temperatur w zakresie 90°C - 300°C

+ Funkcja stand by

+ Solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

+ Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym

+ W standardzie podstawa jezdna (oprécz modelu SET1100)

Wymiary zew. Wymiary komory Wysokosé Zuzycie Moc Zasilanie Szerokos¢  Waga Wydajnos¢ ¢30
[mm] pieczenia [mm] podstawy [mm] energii [kwh] [kW] vl tasmy [mm] [kgl [szt/h]

[ [

30 cm

Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé llosé Moc Waga Pojemnos¢é Pojemnos¢ pizz
[mm] [mm] komoér palnikéw [kw] [kal blach 60x40 $r. 30



Piece konwekcyjno-parowe | Piron Vespucci

Nowa linia piecow konwekcyjno-parowych Vespucci -
to wszystko czego potrzebujesz!

« Proste sterowanie
+ Mozliwosc¢ zapisu programoéw w kilku krokach
+ Kompaktowe wymiary
- Nowoczesny i atrakcyjny wyglad
+ Automatyczny system myjgcy w modelach PF8904,
PF8906,
PF8910

Tryby pracy:

+ Pieczenie w trybie konwekcja

« Pieczenie w trybie konwekcja + naparowanie
+ Gotowanie na parze

Programowanie:

+ Mozliwos¢ zapisania do 99 programow

« 5 krokow gotowania na kazdy program
+ Standardowo 20 zapisanych przepisow

CENA PROMOCYJNA:

od 9 979,-

149746

4

Wymiary zew.
[mm]

760x720x570

Odlegtos¢ miedzy
prowadnicami [mm]
67 AXGN1/1
4x 600x400

6x1/1GN|
80 6x 600x400

Pojemnosé

780x850x830

Zakres temperatury

el

30-260
30-260 ; 90

riCN

your professional cooking

Dodatkowe informacje techniczne:

+ Jednopunktowa sonda rdzeniowa pozwala na kontrolowanie
temperatury wewnatrz potraw w celu uzyskania jak
najlepszego smaku (opcjonalnie)

- Komora wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
AlISI 304

- Zewnetrzna klasa wodoszczelnosci - IPX4

« Precyzyjne oswietlenie halogenowe wnetrza pieca

- Podwajna szyba frontowa - hartowana, tatwo otwierana dla
zachowania czystosci pieca

+ Prowadnice przystosowane do pojemnikow GN1/1

- tatwo zdejmowane prowadnice utatwiajg zachowanie
czystosci w komorze pieca.

+ Konstrukcja umozliwia obrobke kilku potraw w tym samym
czasie bez obawy o przenikanie zapachéw na poszczegolnych
potkach

- Uszczelka drzwi wykonana z elastycznej gumy silikonowe;j,

stanowigcej skuteczng ochrone przed $cieraniem i wysokimi
temperaturami

+ Regulowane nézki decyduja o zachowaniu stabilnosci na

podtozu

- Wymagane podtaczenie do wody 3/4"

PIRCN

Zasilanie  Waga
v kgl

400 55

System myjacy Cena
9979,

14299,

——

-
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Piece konwekcyjno-parowe FED | sonda | 9 programéw |

od 5do 7 x GN 1/1 lub 600x400

- Dzieki zastosowaniu innowacyjnych rozwigzan technicznych
piece Resto Quality to wszechstronne urzgdzenia, gwarantujace
doskonate rezultaty we wszystkich rodzajach obrobki termicznej

-+ Piec umozliwia: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie na
parze, blanszowanie, rozmrazanie, regeneracje

- Dzieki odpowiednio wyprofilowanym topatkom wentylatora z
autorewersem przeptyw powietrza jest optymalny i zapewnia
rownomierny rozktad temperatur w komorze

+ Funkcja naparowania oraz sonda pomiarowa, precyzyjnie
kontrolujgca temperature wewnatrz potraw, pozwalajg na
perfekcyjng obrébke mies, drobiu, ryb czy warzyw

+ Drzwi pieca wykonane sg z podwajnej szyby atermicznej, dzieki
chtodzeniu grawitacyjnemu dajg one gwarancje bezpieczenstwa i
chronig przed oparzeniem

+ Mozliwos¢ prowadzenia jednoczesnie obrobki réznych potraw,
bez obawy o przenikanie zapachow na poszczegolnych potkach

- Proste otwieranie szyby utatwiajace utrzymanie pieca w czystosci

- Oswietlenie wnetrza pieca gwarantujg bardzo wydajne lampy
halogenowe

+ Uszczelka drzwi wykonana jest z gumy silikonowej, odpornej na
wysokie temperatury i Scieranie

+ tatwy w obstudze, elektroniczny panel z mozliwoscig zapisu
9 indywidualnych programoéw

=\ —

\—J—A\-A_‘I_“__ .

+ Para wytwarzana metoda bezposredniego natrysku

+ Podwajny cyfrowy wyswietlacz

-+ Stopien ochrony IPX3

+ Procentowe ustawienie stopnia naparowania

+ Mozliwos¢ wigczenia i wytaczenia swiatta w komorze

- Prowadnice umozliwiajgce korzystanie z blach GN 1/1 oraz blach

cukierniczo-piekarniczych 600x400

+ System szybkiego schtadzania komory pieca
+ Zatrzaskowy zamek drzwi
- Prowadnice na blachy wykonane z wytrzymatych profili ze stali

nierdzewnej

+ Regulowane nézki umozliwiajgce wiasciwe wypoziomowanie

pieca

- Funkcja wstepnego nagrzewania

- Funkcja delta T przeznaczona do delikatnej obrobki mies

- Sonda do pomiaru temperatury w zestawie

+ Trzy tryby pracy: para, gorgce powietrze, kombinacja pary i

gorgcego powietrza

ED
GN 1/1 \% N 770 180°C
600 x 400 . ‘\ Q-
T oo
Sonda Szerokosé Wentylator z Obrébka parowa, Sterowanie
pomiarowa blach autorewersem mieszna, konwekcyjna elektorniczne
Wymiary zew. Odlegtos$¢ miedzy . i Zakres temperatury  Moc ~ Zasilanie  Waga
Model [mm] prowadnicami [mm] Pojemnosé [cl [kw] V] lkal Cena
FEDO5 840x910x750 80 5§<X6%,8‘x1180 35-280 645 400 87 10499,
FEDO6 840x910x830 80 XN 35-280 765 400 91 10900
FEDO7 840x910x930 80 7Z<X6%,8‘><14/C}0 35-280 107 400 106 12149,

Prysznic do mycia komory pieca

* Prysznic do montazu w piecach konwekcyjno-parowych

Model Cena

RQP1 219-

CENA PROMOCYJNA:



Granitory | Urzadzenia do napojéw lodowych SLUSH

+ Profesjonalna maszyna przeznaczona do przygotowywania
sorbetow, slush shake oraz granity = “

+ |dealnie sprawdzi sie w matych i srednich lokalach —
gastronomicznych

+ Proporcja cukru w mieszance musi wynosic od 12% do 17%

+ Granite nalezy schtadzac stopniowo, zaczynajac od trybu |,
a nastepnie przetgczyc¢ do trybu Il

- Energooszczedny tryb pracy nocnej umozliwia
przechowywanie produktu w statej niskiej temperaturze,
bez koniecznosci codziennego zlewania mieszanki

+ Mechaniczny tryb odszraniania

+ Kompaktowa i prosta w obstudze

+ tatwy demontaz poszczegolnych elementdw urzadzenia
+ Wygodny uchwyt dozujacy

+ Pojemnik wykonany z poliweglanu przeznaczonego do
kontaktu z zywnoscig

-+ Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik
poziomu wody

(CARCRERRTTRERI
TSN

AN

+0+0-
Wymiary zew. ) i Czynnik Moc Moc Zasilanie Waga
Model [mm]* Pojemnos¢ [l chtodniczy  chtodnicza [kW]  [kW] \Y| [kal Cena
SLUSH24.B 390x530x770 12412 R404A /R290 098 049 230 A1 4879,-
SLUSH24Y 390x530x770 12412 R404A /R290 098 049 230 1,1 4869,-
SLUSH24.1 390x530x770 12412 R404A /R290 098 049 230 1,1 4989,-
SLUSH36.B 590x530x770 12+12+12 R404A /R290 14 1,05 230 585 6479,
SLUSH36. 590x530x770 12+12+12 R404A /R290 14 1,05 230 585 6599,

*wymiary wraz z tackg ociekowa

Podgrzewacz do czekolady | dyspenser | nastawny | 3 |

- Profesjonalny podgrzewacz do czekolady wtoskiej produkcji

+ Posredni system grzewczy (suchy bemar) nie wymaga uzycia
wody oraz utrzymuje czekolade w optymalnej temperaturze

+ Urzadzenie moze zosta¢ wykorzystane do polewania rozkow i
kubkow z lodami, tworzenia dekoracji itp.

+ Doskonale sprawdzi sie w matych cukierniach i pracowniach
czekoladowych, lodziarniach, kawiarniach, hotelach czy
restauracjach

+ Podgrzewacz wyposazony jest w termostat z regulacjg
temperatury w zakresie od 0 do 90°C

+ Urzadzenie posiada dwa podswietlane przyciski, ktore pozwalaja
na niezalezne sterowanie funkcjg podgrzewania i praca slimaka

+ Podgrzewany zbiornik o pojemnosci 3 litrow

+ Catkowicie wyjmowane elementy urzadzenia, pozwalajg na
szybkie i tatwe czyszczenie

+ Wyjatkowo prosty w obstudze

+ Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Kontrolka informujgca o pracy urzadzenia

CENA PROMOCYJNA:

E E E E b
Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Predkosc¢ obrotowa Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] zbiornika [I] [obr./min] V] [kw] [kal

RQCKO1 2220700 3 90 230 03 1 3979~




Automatyczne mtynki do kawy

+ System pojedynczej dawki, mozliwos¢ samodzielnego okreslania
pojedynczych lub podwdjnych doz i potréjnych doz, dodatkowo
mozliwos¢ manualnego ustawienia ilosci kawy

+ Precyzyjna regulacja mielenia: za pomocg $ruby mikrometryczne;j,

regulacja ciagta

+ Ptaskie zarna wykonane ze stali nierdzewnej, Srednica 64mm

+ Uchwyt na kolbe z gumowymi antyposlizgowymi naktadkami
+ Automatyczne mielenie kawy prosto do kolby

+ Duzyiczytelny dotykowy wyswietlacz z technologig CapSense
+ Licznik kaw dzienny, tygodniowy

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew. Pojemnosé¢ zbiornika Predkos¢

+ Funkcja automatycznego mielenia poprzez docisniecie kolbg

czujnika znajdujacego sie tuz pod wylotem ziaren kawy

- Informacja doktadnej dacie, godzinie oraz czasie mielenia

poszczegdinej dozy

+ Model F64EVO przeznaczony do intensywnego uzytku, wersja

wyposazona w wentylator chtodzacy zarna, co umozliwia
osiggniecie duzej predkosci przemiatu

+ Obudowa lakierowana na kolor srebrny, na zamowienie

dostepne inne kolory

- Ergonomiczny metalowy wigcznik/wytacznik mtynka
- Wyjmowana gtowica utatwiajgca czyszczenie

$rednica

Dostepne kolory:

O

Artic White

Deep Black
Glossy Black

Classic Grey
Nardo Grey

Glossy Red

Pearl White

Zasilanie

Model [mm] na kawe zamistg [kg] ~ [obr./min] zaren [mm] M kW] k] cene
1350-1 550 64 """ 20 6,35 13
13501550 64 20 035 13
"""""""""""""""""" 64 230 035 13

1350-1550

Flades

LT 1T
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Automatyczny mtynek do kawy z wyswietlaczem Tron

- Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy

- Precyzyjna regulacja mielenia za pomoca sruby mikrometrycznej,
regulacja ciggta .

+ Nowy system dozowania zmielonej kawy, ktéry zapewnia czysta
komore mielenia po zakonczeniu pracy mtynka

- Wyposazony w stalowe zarna o srednicy 60 mm
+ System wentylacji

+ Silnik z zabezpieczeniem termicznym

+ Elektroniczny panel sterowania w modelu Tron

+ Model Tron wyposazony w licznik doz

+ Pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego i
odpornego na odksztatcenia materiatu,

+ Systemem szybkiej blokady w przypadku braku kawy

+ Mozliwo$¢ mycia pojemnika na kawe w zmywarce w
temperaturze 90°C

+ Obudowa mtynka wykonana z trwatego tworzywa w kolorze
czarnym

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew.  Pojemnos$¢ zbiornika ~ Predkos$¢ Moc  Zasilanie Waga

Model [mm] na kawe zamista [kg] [obr/min] kW] v kgl

Tron 170x340x410 1 13001600 028 230 9 1599,

Sklepowe miynki do kawy | klips na torebke | FSD
- System pojedynczej dawki, mozliwos¢ samodzielnego okreslania m

pojedynczych lub podwojnych doz

+ Precyzyjna regulacja mielenia: za pomoca sruby mikrometrycznej,
regulacja ciagta z podziatka

- Ptaskie zarna wykonane ze stali hartowanej, Srednica 64 mm

+ Uchwyt na kolbe - automatyczne mielenie kawy prosto do kolby
+ Pojemnik na kawe o duzej pojemnosci

+ Licznik kaw dzienny, tygodniowy

- Data oraz czas mielenia poszczegdlnej dozy

Wymiary zew. Pojemnosé zbiornika Predkosé Moc  Waga
[mm] na kawe zarnistg [kg] [obr./min] [kw] [kl

F5D 230x615x270 15 1350-1550 035 6 2059,-




Ekspres cisnieniowy do kawy 1-kolbowy | wysoka grupa | ZIGR TALL CUP

- Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej CENA PROMOCYJNA:
- Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
- Bojler z wymiennikiem ciepta
- Wysoka grupa
+ Wbudowana pompa wolumetryczna
- Elektroniczne sterowanie
- Mozliwosc¢ zaprogramowania 4 roznych dawek objetosciowych
+ Automatyczne napuszczanie wody
- Sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze
+ 1 dysza do pary, 1 dysza do wrzatku
« Zabezpieczenie wytgczajace grzatki bojlera w przypadku
braku wody w sieci
- Program automatycznego czyszczenia
+ Mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion

Model Wymiary zew.  Pojemnos¢  Moc  Zasilanie . WYSOKA
[mm] bojlera [I] [kw] V] GRUPA
ZAGRTALLCUP  460x590x530 6 28 230 7429,-
D TALL CUP °°#°  PROGRAMOWALNE DOZY KAWY

+ Profesjonalny wtoski automatyczny ekspres do kawy z modutem
Swiezego mleka

+ |dealnie sprawdzi sie w matych biurach, hotelach, kawiarniach czy
stacjach benzynowych

+ Mozliwos¢ zaprogramowania réznych napojow: espresso, americano,
cappuccino, latte, latte macchiato, gorgce mleko, gorgce spienione
mleko, gorgca woda

+ Mozliwos¢ personalizacji napojéow: mozliwosc regulacji takich
parametrow jak moc kawy, pojemnos¢ kawy, temperatura kawy,
poljekmnos'c' goracej wody, temperatura gorgcej wody, czas wydawania
mleka

+ Ekspres wyposazony jest w modut $wiezego mleka z tatwym w
obstudze pokrettem do regulacji ustawien spieniania mleka

+ Mozliwos$¢ przygotowania dwoch napojow jednoczesnie

+ Intuicyjny i prosty w obstudze cyfrowy wyswietlacz z wyborem 6
réznych napojow

+ Mtynek ze stalowymi stozkowymi zarnami

+ Pojemnik na kawe ziarnistg o pojemnosci 250g

+ System grzewczy z termoblokiem

+ Grupa zaparzajgca o pojemnosci 7-14 g

- System automatycznego czyszczenia

+ Eleganckii klasyczny wyglad

+ Trwata obudowa w kolorze czarnym

+ Doprowadzanie mleka: zewnetrzne za pomoca weza

Wymiary zew.  Pojemnos$¢ zbiornika ~ Pojemnos$¢ zbiornika Wysokos$¢ Zasilanie  Moc  Waga
[mm] na kawe zarnistg [kg] na wode [I] wylewki [mm] \Y] [kw] [kal

CA250 302x450x370 025 18 80-115 230 14 12 3799-

CA1100 403x511x582 1 6 105-140 230 14 16 5499,-




Ekspres do kawy | ciSnieniowy 2 kolbowy | wysoka grupa | MRC2GR TALL CUP

+ Profesjonalne i niezawodne ekspresy przeznaczone do
gastronomii

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
+ Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

+ Wbudowana pompa wolumetryczna

- Wstepne zaparzanie pre-infusion

- Elektroniczne lub manualne sterowanie

+ Automatyczne napuszczanie wody

+ Sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze
+ 1dyszado pary, 1 dysza do wrzatku

FUNKCJE MODELU Z ELEKTRONICZNYM STEROWANIEM:

+ Mozliwosc¢ zaprogramowania 4 roznych dawek objetosciowych
dla kazdej grupy

+ Program automatycznego czyszczenia

+ Mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion
STANDARDOWE WYPOSAZENIE:

+ Ix pojedyncza kolba

+ Ix podwojna kolba

+ Ixwaz zasilajacy

+ Ix waz odptywowy

- Ix membrana czyszczaca

Wymiary zew. llosé Pojemnosé Moc Zasilanie

Model [mm] grup  bojlerall  [kw] \J|

Cena

MRC2GRTALLCUP  660x540x480 2 15 28 230 8699,-

- Nowoczesny, swiezy i stylowy wyglad

- Bardzo szeroki zakres personalizacji wygladu (kolor, wykorncze-
nie, oswietlenie grupy, sterowanie, itp.)

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

+ Wstepne zaparzanie pre-infusion

- Automatyczne napuszczanie wody

- Program automatycznego czyszczenia

- Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

- Take Away - standardowo wyposazony w wysoka grupe,
z podstawkami na nizsze filizanki

- Ulepszony system odptywu wody

- Podwojny manometr

- 2 dysze do spieniania mleka Cool Touch regulowane dzwigniami

+ Maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem
technologii PID

- Elektroniczny wyswietlacz

- Oswietlenie grupy

- Standardowy kolor: czarny

+ Szkolenie i montaz ekspresu gratis na terenie catej Polski

Wymiary zew. Pojemno$¢  Moc  Zasilanie
[mm] bojlera [l] [kw] \Y|



Profesjonalne ekspresy kolbowe 2 grupowe | autosteamer | CARAT 2GR

CENA PROMOCYJNA:

- Niskie zuzycie energii

- Automatyczne przetgczanie w tryb energooszczedny

- Bojler obtfozony kocem termicznym o grubosci 10 mm

« Zakoniczenie cyklu spieniania mleka po osiggnieciu wymaganej temperatury
- Pompa perystaltyczna zasilajgca system kontrolowana elektronicznie

- Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

- Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

- Wbudowana pompa wolumetryczna

- Mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych dawek objetosciowych dla kazdej grupy
+ Automatyczne napuszczanie wody

+ 2 dysze do pary, 1 dysza do wrzatku

+ 1 dysza do pary turbo steamer

+ Zabezpieczenie wytgczajgce grzatki bojlera w przypadku braku wody w sieci
- Program automatycznego czyszczenia

Wymiary zew. lloé¢  Pojemno$¢  Moc  Zasilanie

Model [mm] grup bojlera [l] [kw] V] Cena
CARAT2GRW 774x563x620 2 115 325 230 15599,
CARAT2GRB 774x563x620 2 115 325 230 15599,-

_EE FUNKCJE WYSWIETLACZA

» Maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem PID

» Mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion

« Licznik wydanych kaw

» Ustawienie czasu i daty

» Czasowe programowanie dyszy do wrzatku

« Wyswietlanie temperatury bojlera

- Ustawienie wyboru jezyka

» Mozliwos¢ wyboru koloru wyswietlacza

» Mozliwos¢ ustawienia przypomnienia dotyczgcego wymiany filtra oraz
czyszczenia ekspresu

» Mozliwos¢ ustawienia wtasnego wyswietlanego tekstu

‘ TECHNOLOGIA PID
D TALL CUP

°°#°  PROGRAMOWALNE DOZY KAWY



Zmywarki do szkta i talerzy | kosz 500x500 | Krupps Cube Line | 4 cykle mycia
elektroniczny panel Advance

K, KRUPPS

|

- Elektroniczny panel Advance

- Podwaojny filtr w komorze zatrzymujgcy nawet najmniejsze |
zabrudzenia v

- Pierwsza warstwa wykonana ze stali nierdzewnej, druga
z tworzywa

- 4 cykle mycia

- Wydajna pompa myjaca

- Odptyw grawitacyjny

- Temperatura mycia: 50-60°C

- Temperatura wyparzania: 80-90°C

- Mechaniczny ukfad sterowania

- Doskonate mycie i ptukanie dzieki specjalnie zaprojektowanym ramionom
myjgco-ptuczacym z innowacyjnymi wypustkami ze stali nierdzewne;j

- Standardowo wbudowane elektroniczne dozowniki ptynu myjacego i na
btyszczajgcego

- Regulowana predkos¢ obrotowa ptukania

- Drzwiczki wzmocnione wspornikami 20/10 gwarantujg ponadczasowg
trwatos¢

WIEKSZY WSAD
- Mozliwos$¢ zamontowania pompy spustowej w cenie 400 zt

- Mozliwos$¢ mycia pojemnikéw GN 1/1 - . -

Wymiary zew. Diugosc¢ Max. wysoko$¢ ~ Wydajnos¢  Moc  Zasilanie
Model [mm] cyklu [s] naczyn [mm]  koszy[szt/h]  [kW] V] Cena
C537E 585x600x815  90/120/150/180 395 max. 30 325 230 5870,-
C537TE  585x600x815  90/120/150/180 395 max. 30 325 400 6249,-

Zmywarki do szkta i talerzy | kosz 500x500 | Krupps Cube Line | 4 cykle mycia

system podwojnych koszy

- Elektroniczny panel Advance e o ——

- Podwajny filtr w komorze zatrzymujgcy nawet najmniejsze — —
zabrudzenia

- Pierwsza warstwa wykonana ze stali nierdzewnej, druga "- ‘

z tworzywa " IAVA TAY VAT Y & Ve
- 4 cykle mycia CENA PROMOCYJNA: 1 NG ey "’A‘f 2
- Wydajna pompa myjaca
- Odptyw grawitacyjny d 7 1 9 9 —
(o) )

- Temperatura mycia: 50-60°C
- Temperatura wyparzania: 80-90°C
+ Mechaniczny uktad sterowania %ﬂ.—é—?@;-
- Doskonate mycie i ptukanie dzigki specjalnie zaprojektowanym ramionom
myjaco-ptuczacym z innowacyjnymi wypustkami ze stali nierdzewnej
- Standardowo wbudowane elektroniczne dozowniki ptynu myjgcego i na
btyszczajacego
+ Regulowana predkos¢ obrotowa ptukania
+ Drzwiczki wzmocnione wspornikami 20/10 gwarantujg ponadczasowa
trwatosc
+ Mozliwos¢ zamontowania pompy spustowej w cenie 400 zt
- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN 1/1

Wymiary zew. Dtugos¢ Max. wysoko$¢  Wydajno§¢  Moc  Zasilanie
. [mm] cyklu [s] naczyn [mm]  koszy[szt/h]  [kW] Cena
C537E-DL50 585x600x815  90/120/150/180 395 max. 30 312 230 7199,-

C537TE-DL50 585x600x815  90/120/150/180 395 max. 30 592 400 7499




Zmywarki uniwersalne | 2 dozowniki | 230V lub 400V

« Profesjonalna zmywarka do naczyn wykonana z wysokiej jakosci

stali nierdzewnej

« Posiada intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania
« Wbudowane dozowniki ptynu myjgcego i ptynu nabtyszczajgcego
» Wyposazona w termostat kontrolujgcy odpowiednig temperature

mycia 60°C oraz wyparzania 85°C

« Zmywarka gotowa do pracy od razu po podtgczeniu, dzieki

zastosowaniu systemu Plug and play
« Wydajna pompa myjaca i duza moc grzatek

« 1 lub 2 cykle mycia 90 i 180 sekund, zaleznie od modelu

« Ergonomiczny i wygodny uchwyt

+ Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie temperatury

« Wyjmowane ramiona myjgco-ptuczace utatwiajg codzienne

czyszczenie zmywarki
« Ramiona myjace wykonane ze stali nierdzewnej
« Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie wody
» Regulowane nézki

« Standardowo wyposazona w 2 kosze myjace oraz pojemnik na

sztucéce

« Wyposazenie opcjonalne: filtr ze stali nierdzewnej, ramiona do

ptukania ze stali nierdzewnej

oda Vhminen. Ougcls Mac wrlele Mool Wiy pops Mozl on
RQ350D 430x480x660 120 220 30 350x350 NIE 265 230 3399- .
RQ400D 470x520x720 120 270 30 400x400 NIE 305 230 3549- .
RQ400DP 470x520x720 1w 270 """"" 30 400x400 TAK 305 """"" 230 """ 3899,-

Zmywarki uniwersalne | 2 dozowniki | kosz 500x500 | 230/400V

« Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

« Mozliwos¢ wyboru programu mycia: 120/180s

« Zmywarka przystosowana do mycia talerzy i szkta
« Prosty w obstudze, czytelny panel sterowania

« Elektromechaniczne sterowanie

« Ergonomiczny i wygodny uchwyt

« Mozliwos¢ zastosowania filtra powierzchniowego

« Higieniczne prowadnice pozwalajgce na osiggniecie najlepszych

wynikow mycia
« Wydajna pompa myjaca

« Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie temperatury

« Specjalnie wyprofilowany zbiornik utatwiajgcy odprowadzenie

wody

« Kontrolki informujgce o gotowosci do pracy bojlera i komory

« Doskonate mycie i ptukanie, dzieki specjalnie zaprojektowanym

ramionom myjgco-ptuczacym

« Wykonanym z wytrzymatego tworzywa, ktére mozna

zdemontowac dla tatwiejszego czyszczenia

« Drzwiczki z podwoéjnymi sciankami poprawiajg ochrone termiczno-

akustyczna
« Odptyw grawitacyjny (RQ500, RQ500D)
« Pompa spustowa (RQ500DP)
« Temperatura mycia: 60-65°C
« Temperatura wyparzania: 82-90°C
« Kabel zasilajgcy na 230V - 100 zt netto
« Kabel zasilajgcy na 400V - 200 zt netto

@ RESTOQUALITY

= -
Wymiary zew.  Diugo$¢ Max. wysokos¢ Wydajnosé Wymiary Moc Zasilanie
Model [mm] cyklu[s] naczyn[mm] koszy[szt/h]  koszy [mm] Pompa [kw] V] Cena
RQ500D 560x650x840  120/180 320 30 500x500 NIE  34/49 230/400 4299-
RQ500DP 560x650x840  120/180 320 30 500x500 TAK  34/49 230/400 4449~




Profesjonalne ptyny myjace do zmywarek gastronomicznych

» Mocno skoncentrowany $rodek do mycia w zmywarkach gastronomicznych

« Polecany zwtaszcza do profesjonalnych zmywarek w restauracjach, hotelach,
kawiarniach oraz innych punktach zbiorowego zywienia

- Doskonale czysci porcelang, naczynia szklane oraz wykonane ze stali nierdzewnej lub
tworzywa sztucznego

« Bardzo dobrze radzi sobie z kazdego rodzaju zabrudzeniami

- Nie jest wskazany do mycia naczyn wykonanych z aluminium

« W celu uzyskania potysku nabtyszczenia zaleca sie stosowanie wraz z preparatem do \ RO/ E
ptukania i nabtyszczania s = ;

« Kolor po pewnym czasie moze sie lekko zmieni¢ (na kolor ciemnostomkowy) m’ns E

« Przechowywac¢ w temperaturze od 5 do 30°C e 25

« Zalecane stezenie robocze od 0,Tml do 0,5ml na 11 wody, w zaleznosci od stopnia %%

zabrudzenia naczyn

« Zawiera wodorotlenek sodu, wersenian czterosodowy CENA PROMOCYJNA:
Model Pojer[rﬁnos’é Cena
M5 5 42-
M10 10 76,- 5€ ’
M20 20 144

Profesjonalne ptyny nabtyszczajgce do zmywarek gastronomicznych

» Mocno skoncentrowany preparat do ptukania oraz nabtyszczania naczyn w zmywarkach
gastronomicznych

« Polecany zwtaszcza do profesjonalnych zmywarek w restauracjach, hotelach,
kawiarniach oraz innych punktach zbiorowego zywienia

» Odpowiedni do zastawy szklanej, stotowej, sztuécow, porcelany, naczyn wykonanych z
tworzyw sztucznych,

« Stali nierdzewnej i aluminium

« Zapewnia doskonaty potysk bez polerowania, nawet w wodzie o duzej twardosci

« Nie pozostawia smug, zaciekdw, ani innych osaddw na naczyniach

« Zaleca sie stosowanie $rodka wraz z profesjonalnym ptynem do mycia naczyn

« Zalecane stezenie robocze od 0,17 ml do 0,4 ml na 1 litr, w zaleznosci od stopnia
zabrudzenia naczyn

Model Pojer[rlwlnos'é Cena

N5 5 42-

N10 10 79- —é@’_
N20 20 148,-

Zmiekczacz do wody RQ4TD

+ Produkt przeznaczony do zmiekczania wody - procesu, ktory
usuwa niepozadane mineraty z wody, gtéwnie zwigzki wapnia
oraz magnezu

+ Przeznaczony do zmywarek, piecow konwekcyjno-parowych,
kostkarek lodu, ekspresow itp.

+ Proces zmigkczania wody polega na wymianie jonowej, zywica
jonowymienna wytapuje jony wapnia i magnezu odpowiedzialne
za twardos¢ wody

- Zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia w urzgdzeniach
- Regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej
- Prosta i trwata konstrukcja

+ Regeneracja ztoza nastepuje w sposob automatyczny, odbywa sie
czasowo - co okreslong liczbe dni wg ustawienia

+ Umozliwia jednoczesne zmiekczanie wody do kilku urzadzen
- Niewielkie wymiary utatwiajgce montaz

-+ Urzadzenie wyposazone jest w diodowy wyswietlacz, dzieki
czemu jest fatwe i wygodne w obstudze.

Wymiary zew. llos$¢ uzdatnionej wody Srednica llos¢ ztoza  Zuzycie solina  Poj. zbiornika Cisnienie Zasilanie

Model [mm] przy 10°dh [I] przytacza [cal] [ regeneracje [kg] na sol [kg] robocze [Bar] V]

Cena

RQ4TD 395x235x465 1050 3/4 35 07 i 20-60 230 849,




Zmywarki | myjka | do tac | garnkéw | koszy piekarniczych |
KRUPPS ELITECH LINE

» Podwajny filtr w komorze zatrzymujgcy nawet najmniejsze zabrudzenia, pierwsza
warstwa wykonana ze stali nierdzewnej, druga z tworzywa
» Wydajna pompa myjaca
» Odptyw grawitacyjny
» System ACQUATECH
» Temperatura mycia: 50-60°C, temperatura wyparzania: 80-90°C
» Wyswietlacz dotykowy UniKo umozliwiajgcy poszerzony wybor cykli mycia 8‘3—3‘49,_
« Specjalnie nachylony zbiornik utatwiajgcy odprowadzenie pozostatosci
» Doskonate mycie i ptukanie dzieki specjalnie zaprojektowanym ramionom myjgco-
ptuczacym z innowacyjnymi wypustkami ze stali nierdzewnej
« Standardowo wbudowane elektroniczne dozowniki ptynu myjgcego i nabtyszczajgcego
» Regulowana predkosc¢ obrotowa ptukania
« Tylny zbiornik wyrdwnawczy pozwalajgcy na uzupetnianie bojlera matymi ilosciami wody
i zapewniajgcy jego szybsze nagrzewanie po zakoriczeniu cyklu ptukania
» Kontrola urzadzenia poprzez Wi-fi (iKloud) (opcjonalnie)
» Mozliwos¢ spersonalizowania wtasnych programéw mycia z indywidualnym czasem
(max. 16min.) oraz temperatury

W ZESTAWIE:

» 1x kosz ze stali nierdzewnej 60x67x10 cm
+ 1x wktad na tace z 5 przegrodami

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

+ 1x koszyk na sztuéce z 8 przegrodami MODELU EL981E PRZED ZAKUPEM *
« 2x integralny filtr zbiornika

Wymiary zew. Dtugos¢ Max. wysokosé Wydajnosé Moc  7Zasilanie
Model [mm] cyklu [s] naczyn [mm] koszy [szt/h] [kw] ™ Cena | g—————— .
EL981E 775x810x1900 120/150/240/540 840 max. 30 74 400 23399, w NJ
EL991E 1445x860x1980 120/150/240/540 840 max. 60 13 400 38999,
——— ——




Zmywarki kapturowe | 2 dozowniki | 4 lub 5 cykili |
sterowanie manualne lub elektroniczne o

- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304
+ Elektroniczny wodoodporny panel sterowania (w modelach
BYM.1000D i BYM.1000D.DP) oraz manualny panel sterowania w
modelach BYM.1000 i BYM.1000DP)
- Wyswietlanie temperatury wody zbiornika oraz bojlera
- Doskonate mycie i ptukanie, dzieki specjalnie zaprojektowanym
ramionom myjaco-ptuczacym
- Gwarancja higienicznego wyparzania zgodnie z normami HACCP
+ Mozliwos¢ wyboru programu mycia: 60/90/120/180/240s ¥
+ Nézki utatwiajgce wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Temperatura mycia: 55°; temperatura wyparzania: 85°C
+ Wydajna pompa myjaca |
- Wbudowany dozownik ptynu nabtyszczajgcego i myjgcego
+ Maksymalna wysokos¢ mytego szkta: 380 mm W estoauay
+ Maksymalna wysokos¢ mytych talerzy: 420 mm
+ Maksymalna wysokos¢ mytych garnkéw: 380 mm
W zestawie:
+ 1 kosz na talerze 50x50 cm
+ 1 kosz na szkto 50x50 cm

+0-6660—

Wymiary zew. Dtugosé Max. wysokos¢ ~ Wydajnos¢ Pompa  Moc  Zasilanie
[mm] cyklu [s] naczyn [mm]  koszy [szt/h] P [kw] V]




Sterylizator do nozy | wytacznik czasowy 0-120 minut IS

+ Sterylizator do doktadnego odkazania ostrzy, idealnie znajdzie ‘

zastosowanie w restauracjach, hotelach, barach
+ Pojemna komora pomiesci 10 lub 20 nozy (zaleznie od modelu)

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, prosta w utrzymaniu w
czystosci

+ Drzwiczki wykonane z mocnego tworzywa z filtrem
zabezpieczajgcym przed promieniowaniem UV

+ Wbudowana lampa UV, ktdrej promieniowanie niszczy do 99%
drobnoustrojow

+ Mozliwosé ustawienia czasu naswietlania do 120 minut

CENA PROMOCYJNA:

3: 2 2 E b
Model Wymiary zew.  Pojemno$é Timer Moc  Zasilanie Waga Cena o - >
[mm] [szt] [min] W] I\ [kg]
RQ BST001 554)(1 60x621 1 O O - 1 20 ‘I O 230 8 829,-

Maszyny do polerowanla naczyn szklanych | Polerk| do szkta | 5 lub 8 rolek

+ Maszyna do polerowania naczyn szklanych znajdzie idealne
zastosowanie w hotelach, restauracjach, pizzeriach

+ Pozwala na oszczedzenie az 50% czasu i naktadu pracy

+ Szczotki polerujgce delikatnie usuwajg smugi, zacieki oraz nadaja
potysk szklanej zastawie

+ Dmuchawa gorgcego powietrza na biezgco osusza rolki obrotowe,
dzieki czemu mozna polerowac szkto bez

+ Polerka jest bardzo prosta w obstudze

+ Szczotki polerujgce mozna zdemontowac

+ Antyposlizgowe nozki zapewniajg stabilng prace
-+ tatwa do czyszczenia

+ Obudowa ze stali nierdzewnej

+ Zmniejsza ilos¢ sttuczonego szkta

+ Zwieksza bezpieczenstwo i wydajnosc pracy

- Nadaje sie do kazdego rodzaju szkta o srednicy 50-80 mm oraz
wysokosci do 180 mm

RQ.BPR.002

Model Wymiary zew.  Wydajnos¢ llos¢ rolek Moc  Zasilanie Waga
ode [mm] [ilosé/n] obrotowych  [W] V] [kal
RQBPRO02 370x325x505 300-360 5 15 230 195
RQBPR0O01 595x355x505 600-720 8 26 230 27

Maszyny do polerowania naczyn szklanych | Polerki do sztu¢céw |
3000 lub 7000 szt./h

+ Maszyna do wysuszania, polerowania i odkazania sztu¢cow
+ Specjalna 8-watowa lampa UVC do sterylizacji sztu¢cow i granulatu
- Dostepna w wersji nastawnej i wolnostojgcej na kdtkach
+ Wiacznik/wytacznik
+ Prosta obstuga
+ Lampka kontrolna
+ tatwa do czyszczenia
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
-+ Nie usuwa zarysowan mechanicznych
+ Pozwala zaoszczedzi¢ czas pracy personelu
- Nadaje potysk sztuécom
+ Wysoki poziom higieny dzieki zamontowanej lampie UV
+ Eliminuje zacieki wodne
+ Idealne rozwigzanie dla restauracji czy pizzerii
+ Granulat do 1 napetnienia w zestawie
+ Mozliwos¢ wypozyczenia urzadzenia na testy
- Nowa ulepszona konstrukcja
+ Mozliwos¢ dokupienia granulatu

Model Wymiary zew.  Wydajno$¢  Pojemnosé Moc  Zasilanie Waga
[mm] llose/h] kal W] \Y kgl
RQCKPO1  560x590x431 3000 3 018 230 195

RQCKPO2  660x650x710 7000 5
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Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakéw
INFO@RESTOQUALITY.PL

+48 12 307 06 72

WWW.RESTOQUALITY.PL



